
 

 
 

FRANCIACORTA   
BRUT ROSE’  ROSA  ROSAE 
Denominazione di Origine Controllata e Garantita 

 
 

Uve  :    70% Chardonnay e 30% Pinot nero unica nostra produzione di  
Franciacorta con Pinot Nero, esclusivamente da vigneti di nostra 
produzione 

 
Vigneto :          vecchi vigneti: guyot  mt. 2,5 interfilare  e mt.0,90  nel filare. 
       4.300 piante per ettaro 
   
Vendemmia :   raccolta manuale delle uve 
 
Periodo di vendemmia :  inizi di Agosto con raccolta manuale  
 
Maturazione :  24 mesi in bottiglie  conservate nei cavò della cantina sotterranea ad una  

temperatura costante di 12/14°ca. 
 

Remuage : esclusivamente a mano 
 
Sboccatura:   in piccole quantità e ripetutamente nel corso dell’anno  
  
Produzione :  7.000 bottiglie da lt.0,75 e 100 Magnum lt.1,50 all’anno 
 
Alcool :   12,5 % in volume 
 
Bottiglia : champagnotta da litri 0,75    

 
Alcool :   12,5 % in volume 
 
Colore :   rosa tenue, luminoso e delicato 
 
Perlage :                   a grana finissima e persistente 
 
Profumo :              la sua possanza conferita dal Pinot Nero è ammorbidita dall’eleganza e 

finezza dello Chardonnay 
 
Sapore :                    accattivante freschezza in un bouquet di raffinata ed autentica eleganza 

con rotonda succosità 
 

 
 


