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EDZOEI IN LI IT M ATA

Serì EB21 sviluppa un ritmo eccellente che lo 
rende di bella beva e da godere a tavola. 
Secco ed elegante, ha un calice da abbinare 
sia come eccellente apertitivo, antipasti a 
di pesce, verdure e formaggi, crostacei, così 
come paste e risotti a base di pesce e verdure.

Abbinamento classico del territorio:
Millesimato Extra Brut Serì EB21 con il manzo 
all’olio alla moda di Rovato. È perfetto da 
gustare con tutti, ma soprattutto con gli amici. 
Temperatura consigliata 8°. 

Un perlage molto fine e persistente anima il 
colore giallo dorato di questo vino di taglio
fresco, austero nell’approccio. Il bouquet si 
esprime ampio e di grande personalità, che si 
caratterizza all’ingresso in toni di frutto 
agrumato, quali pompelmo e cedro, e che si 
declina sul finale in toni vegetali. In bocca è 
fresco, minerale, equilibrato e persistente.

Extra Brut Millesimato 2021 Serì nasce in 
edizione limitata, numerata e serigrafata, 
dal forte desiderio della storica Cantina 
Bersi Serlini di coronare i primi 50 anni di 
Extra Brut coniugato all’ impegno alla 
sostenibilità.

Serì EB21 proviene da una piccola porzione di 
Chardonnay vinificato in botti di rovere in 
blend con Pinot Nero e Chardonnay dai 
nostri migliori vigneti del cuore, a corpo 
unico intorno alla proprietà. Le uve sono 
state vendemmiate tutte nello stesso 
giorno, seguendo le fasi lunari. I due uvaggi 
sono vinificati separatamente; solamente 
prima dell’affinamento viene creata la 
cuvée. Serì EB21 viene fatto affinare in 
cantina e successivamente 6 mesi in 
bottiglia dopo la sboccatura. Durante tutto il 
processo di produzione non avviene nessun 
dosaggio aggiuntivo. Prodotto con il metodo 
Solo Uva, senza aggiunta di zuccheri esogeni 
per raccontare il terroir e l’approccio alla 
coltivazione biologica nei nostri vigneti di 
proprietà, valorizzato dalla certificazione 
Biodiversity Friend®.

Per Bersi Serlini è  importante il rispetto per 
la terra e la natura incantata che la 
circonda. Ogni gesto si manifesta nel vino,  
si tratta di dare più vitalità alla natura e 
quindi alla vite. Un impegno sentito per 
ricreare la massima diversità possibile e 
arricchire l'ecosistema con specie diverse 
come nell’orto vitae, progetto manifesto della 
Cantina Bersi Serlini.

Un Franciacorta dalla spuma vivace,
elegante e dal bouquet intenso, con sentori 
di fiori bianchi, frutta secca leggermente 
tostata, note agrumate e speziate. 
Il finale è persistente e ben strutturato. 
Serì EB21 esprime eleganza, complessità, 
nerbo e al contempo un potenziale evolutivo 
assoluto. 

Dopo un affinamento di almeno 30 mesi
sui lieviti, a garantire freschezza e volontà 
evolutiva al Millesimato, si dà merito della 
giacitura particolarmente felice e vocata dei 
vigneti più storici della Cantina Bersi Serlini. 

Il suo stile si avvicina al Franciacorta
più naturale in assoluto, il quale non vede 
correzioni dopo la sboccatura, uno stile che 
trova sempre più consenso fra gli amanti 
del Franciacorta.

Nata su queste terre nel 1971 e primo capitolo
di Franciacorta nature di Bersi Serlini, Extra 
Brut Millesimato 2021 rinasce, dopo 50 anni 
dalla prima annata del 1971, sotto una nuova 
luce, con una veste ecologica: la serigrafia 
abbatte colle e carte di scarto del vetro e il 
packaging in legno riutilizzabile a cantinetta
rispecchia la mission di sostenibilità aziendale 
sempre più viva. 

EDIZIONE limitata
NUMERATA e serigrafata 

50 ANNI 1971-2021

50° ANNIVERSARIO EXTRA BRUT 1971-2021

SERì EXTRA BRUT SERì EXTRA BRUT
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CEDRO POMPELMOSCORZA D’ARANCIA

INGREDIENTI

Uve biologiche

Conservanti: solfiti

IMBOTTIGLIATO IN 

ATMOSFERA CONTROLLATA

VALORI 
NUTRIZIONALI

69 Kcal - 288 KJ

Grassi: 0,0 g
Di cui acidi grassi saturi: 0,0 g

Carboidrati: 1,9 g
Di cui zuccheri: 0,4 g
Di cui polioli: 0,6 g

Proteine: 0,1 g
Sale: 0,1 g
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IMBOTTIGLIATO
ALL’ORIGINE DA

Azienda Agricola Bersi Serlini
Franciacorta S.R.L.

Vendemmia: Manuale

Origine: Italia

Formato: 750 ml e 1500 ml

Gradazione alcolica: 12,5%

RACCOLTA
DIFFERENZIATA

Gabbietta - FE40 metallo

Bottiglia - GL73 vetro

Capsula - ALU41 - metallo

Tappo - FOR51 
Consulta le indicazioni del tuo Comune.      
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